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Die schönsten Erlebnisse von heute 
werden die wundervollen Erinnerungen von morgen 
 

Preisliste 2024 / 2025 
gültig vom 01.06.2024 bis 01.05.2025 

für Veranstaltungen in unserem Naturstammhaus mit Außenanlagen 
 

Buchungsgebühren Grundpauschale für 5,0 Std Aufenthalt  
(Miete für Haus incl. Service- und Schankpersonal; Auf-  
und Abbau Buffet, Toilettennutzung; Heizung, Strom, Wasser) 
 
WIESER-Hütt’n Verlängerung 
je 0,5 Stunde 
 

450,00 
 
 
 
 

50,00  

 Endreinigung (bei normaler Verschmutzung)  90,00  
  bei zusätzlichem Reinigungsaufwand pro Stunde 25,00 € 

z. B. nach Küchennutzung durch Caterer, Entfernung von Kerzenwachs 
 

   
Stehempfang 1 Flasche Sekt Le Contesse  0,75 l 18,90  
 Flasche Orangensaft  1,0 l 4,90  
 Wasserkaraffe mit Früchten 1,0 l 4,90 
 Kleines Flaschenbier  0,33 l  3,50  
   
Häppchen  
aus der hofeigenen 
WIESER Bauernhof-
gastronomie 

 Frisch gebackenes WIESER-Holzofenbrot   
– die Lieblingshäppchen unserer Gäste –  

dreierlei Brotschnitten mit Aufstrichen - (Bayer. Aufstrich, Grieben-
schmalz, Butter und Schnittlauch); mit essbaren Blüten verziert  p. P.  
 
Wurstsalat im Glas  p. P. 
Breze 1 St. 
Butterbreze 1 St. 
 
verschiedene Käsevariationen (gefüllter Camembert, Tomate- 
Mozzarella-Spießchen, Weintrauben-Emmentaler-Spießchen)  p. P. 
 
selbstgebackene warme Zwiebel-Speck-Fladen                          1 St. 
Rosmarinfocaccia aus dem Holzofen 1 St. 

 
 
 

3,90 
 

3,50 
1,00  
1,50  

 
 
 

2,90 
 

4,50  
4,00  

   
Hofeigene  
und regionale  
Bauernbrotzeit 
 
 
 
 

Genießen Sie unsere reichhaltige, bayerische Brettl-Brotzeit:  
Käse-Speckplatte mit verschiedenen Sorten Käse, Weintrauben, 
Schwarzgeräuchertem, Schinken, Kräuterschinken, Cabanossi,  
gekochten Eiern und dreierlei Aufstrichen  
(z. B. bayer. Aufstrich, Kräuterbutter, Kürbiskernaufstrich),  
frischen Kräutern und essbaren Blüten 
mit frisch gebackenem WIESER-Holzofenbrot p. P. 

 
 
 
 
 
 

13,90 
   
Nachspeisen, 
frisch für Sie  
zubereitet 
(Preise p. P.) 
 

Apfelküchlein (2 Stück) - mit Vanilleeis und Sahne 5,90 
karamellisierter Kaiserschmarrn - mit Zwetschgenröster und Apfelmus 6,90 
warmer Apfelstrudel – mit Vanilleeis und Sahne 5,90 
Vanilleeis (1 Kugel) - mit Sahne und heißen Himbeeren 2,50  
Schokomouse - im kleinen Weckglas, mit Früchten garniert 
Himbeersahnetörtchen im Weckglas 

2,50 
3,10 

  



Preisliste 2 / 4 
 

 

Bankverbindung:  Steuernummer: 
Sparda-Bank München eG  115/163/10709 
IBAN DE21 7009 0500 0102 3923 80 
BIC: GENODEF1S04 
 

Kuchen / Torten Kuchen (z. B Kirschstreuselkuchen) 25,00  
 Torte (z. B. WIESER-Himbeersahnetorte , Schwarzwälder Kirschtorte, fruchtige Sommer-

torte, Tiramisu-Schnitte, Almtorte mit Preiselbeeren, Bananen-Schokoladentorte) 
39,00  

 Kirchweihnudel; je Stück 2,50  
   
Bei mitgebrachten 
Kuchen / Torten 

Leihgebühr je Kuchenteller incl. Besteck  1,20  

   
Warmes Essen 
 

über den Caterer Ihrer Wahl 
 

 

Catering Abhol-Service für Essen  
vom Caterer 
(im Umkreis von 10 km durch das WIESER-Team möglich) 
 

60,00  

Geschirr Leihgebühr je Teller incl. Besteck                                   
festliches Eindecken am Platz  pro Gedeck 
Suppenteller incl. Löffel und Suppenterrinen 

1,50 
0,70 
1,00 

 
   
Getränke, Apfelschorle, Johannisbeerschorle, Spezi, Limo, Cola 0,5 l 3,50  
serviert im Glas Mineralwasser (still/spritzig) 0,5 l 3,50  
 Mineralwasser (still/spritzig) - Flasche 0,75 l 4,95  

 
 Pils „Graf Ignatz“ 0,33 l 3,90  
 Biere vom Hofbräuhaus Freising (Helles, Radler, Weißbier) 0,5 l 

auch alkoholfrei 
3,90  

 
 

Fass-Bier vom Hofbräuhaus Freising „Jägerbier naturtrüb“ 
(es werden immer ganze Fässer abgerechnet;   
Jägerbier naturtrüb führen wir nur im Fass) je 1,0 l  

 
 

6,90  
 Kleines Flaschenbier vom Hofbräuhaus Freising                           0,33 l 3,50  
   
 Flasche Weißwein Pinot Grigio - Käfer                                             0,75 l 18,90 
 Flasche Weißwein Grüner Veltliner - Freisinger Hof                     0,75 l 

Flasche Rotwein Sankt Laurent – Bergwein – Freisinger Hof       0,75 l 
18,90 
18,90 

 Flasche Zweigelt Rose – Wachau – Freisinger Hof                         0,75 l 18,90 
 Korkgeld bei mitgebrachtem Wein 9,90 

 
 Lillet, Hugo, Aperol - 0,2 l 

Mojito, Gin Tonic; Cuba Libre, Sex on the Beach, Solero - 0,25 l  
5,90 
6,50 

 Goaßmaß - 1,0 l 9,90  
 Schnäpse 2 cl: Hirschkuss, verschiedene Sorten 3,00 

 
 Schnäpse 2 cl: alte Birne, Prinz; 

                          alte Himbeere, Fassbind; 
 

4,00  

 Haferl Glühwein - 0,2 l  3,00 
   
Kaffee je Kanne 1 Liter 12,90  
 Cappuccino 3,00   
 Espresso 1,80 
 doppelter Espresso 2,40 
 Latte Machiatto 3,00 
 Haferl heiße Schokolade 2,50 
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Bankverbindung:  Steuernummer: 
Sparda-Bank München eG  115/163/10709 
IBAN DE21 7009 0500 0102 3923 80 
BIC: GENODEF1S04 
 

Dekoration Stehtisch mit Husse, weiß, je Stück 9,90  
 Tischdecken – Stoff, weiß, je Stück 9,90  
 Mitteltischläufer, je Tisch 2,90  
   
 Blumenschmuck,  

auf Wunsch organisiert durch WIESER-Gastronomie  
 

nach Ver-
einbarung 

Außenbereich Genießen Sie auf der Freifläche vor der Hütte einen entspannten 
Nachmittag / Abend. Sie und Ihre Gäste haben dazu ausreichend 
Platz. Gönnen Sie sich Kaffee und Kuchen in sonniger Lage, ein Grill-
buffet oder einen Sektempfang. 
 

 

Ausstattung im Sitzgarnitur (1 Biertisch incl. 2 Bänke mit Lehne) 12,00  
Außenbereich Tisch für Catering / Buffet 10,00  
 Stehtisch mit Husse, weiß, je Stück 9,90  
 Ambientelicht (Feuersäule) 35,00 
 Wolldecke 5,00  
   
Rahmenprogramm Hofführung; incl. Tiere füttern;  

in der Grundpauschale enthalten 
 

  
Ponyreiten auf dem Nachbarhof (bitte vorher rechtzeitig reservieren) 
Ponyhof Bauer, Enghausen 10, Tel: 08764-920013  
 

 
 
 
 

 Kirchenführung; Messnerin Frau Hösl Tel: 08764-1266  
 *alle Preise sind in €uro 

 
 

 

 

 

 

 

❖  ❖  ❖  ❖  ❖ 

Hochzeiten, Geburtstage, Jubiläen, Firmenfeiern, Weihnachtsfeiern oder ein rauschendes Fest,  
zu welchem Anlass auch immer - im Kreis Ihrer Familie, Freunde und Kollegen. 

Sie suchen etwas Unvergleichliches, um in Ruhe mit Ihren Gästen die gemeinsame Zeit zu genie-
ßen. Mit einem exzellenten Service, einem Wohlfühlambiente und einer traumhaften Lage. 

Ein ganzes Haus. Exklusiv für Sie! 

 
❖  ❖  ❖  ❖  ❖ 
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Bankverbindung:  Steuernummer: 
Sparda-Bank München eG  115/163/10709 
IBAN DE21 7009 0500 0102 3923 80 
BIC: GENODEF1S04 
 

Wichtiges in Kürze: 

Liebe Feiernde, 
wir, die Familie Hörmannskirchner mit Team, heißen Sie herzlich willkommen. 
 
Wir wünschen uns, dass Sie und Ihre Gäste sich bei uns wohlfühlen und mit Freude und wohlbehalten die Veran-
staltung genießen. 
 
Zur Reservierung ihres Termins füllen Sie bitte zunächst das Reservierungsformular aus. Spätestens sechs Wochen 
vor Ihrem Veranstaltungstag benötigen wir das vollständig ausgefüllte Buchungsformular mit Angabe der ge-
wünschten Leistungen. Die genauen Details, wie z. B. Dekoration, aktueller Zeitplan, Sitzordnung, etc. werden wir 
dann 10 - 14 Tage vor Ihrer Veranstaltung mit Ihnen besprechen. 

Während Ihres Aufenthalts ist das komplette Naturstammhaus mit Terrasse exklusiv für Sie und Ihre Gäste reser-
viert. Alle Getränke werden von uns am Tisch serviert und abgeräumt.  

Haben Sie Interesse an einer Hofführung während Ihrer Veranstaltung? Dann sprechen Sie uns gerne an. Eine Füh-
rung über den Hof ist meist auch spontan möglich. Bitte beachten Sie, dass unsere Tiere Ruhezeiten haben. Betre-
ten Sie daher die Stallungen bitte nur während der Hofführung und zusammen mit dem Betriebsleiter.  

Begleiten Sie Ihre Kinder auf dem Hofgelände; achten Sie darauf, dass Ihre Kinder Scheunen /Hallen und den Si-
lobereich (=Tierfutter) nicht betreten. Auf den Silowänden darf nicht balanciert werden. Bitte beachten Sie auch, 
dass auf dem landwirtschaftlichen Betrieb teilweise große Maschinen fahren und der Bereich zum Parkplatz und 
zur Straße nicht abgezäunt ist. Das WIESER-Team übernimmt nicht die Aufsichtspflicht. Diese liegt bei den Eltern 
bzw. erwachsenen Begleitpersonen. 

Während Ihres Aufenthalts steht Ihnen und Ihren Kindern der Spielplatz mit Sandkasten, Rutsche, Schaukel und 
überdachter Sitzgelegenheit im Brotbackhaus zur Verfügung (Nachtruhe 22 Uhr).  

Speisen und Getränke dürfen vom Veranstalter und den Gästen grundsätzlich nicht selbst mitgebracht, sondern 
nur von zertifizierten Caterern oder Bäckereien und Konditoreien angeliefert werden. Ausnahmen bedürfen einer 
schriftlichen Vereinbarung mit der WIESER Bauernhofgastronomie Sonja und Stephan Hörmannskirchner GbR. 
Dabei gilt Folgendes: 
1. Es wird ein Beitrag zur Deckung der Gemeinkosten (Kork- oder Tellergeld) berechnet.  
2. Der Veranstalter bzw. die Gäste sind für die fachgerechte Lagerung und Einhaltung der Hygienebestimmun-

gen laut Lebensmittelgesetz selbst verantwortlich und im Schadensfall voll haftbar ⚠ 
(wir sind verpflichtet, dazu eine Rückstellprobe zur Lebensmittelkontrolle zu entnehmen). 

Nachhaltigkeit ist uns wichtig. Wenn Sie möchten, packen wir Ihnen übrige Lebensmittel Ihrer Feier gerne ein. Brin-
gen Sie dazu Schüsseln oder Töpfe mit. 
 
Die Nutzung von Konfettikanonen aller Art, Piñata, Nebelmaschinen etc. sowie das Streuen von Blüten, Reis oder 
ähnlichem im Freien oder innerhalb unserer Räumlichkeiten ist nicht erlaubt! Bei Nichteinhaltung verrechnen wir 
120,- € Reinigungskosten. Bei größerem Aufwand erhöht sich dieser Beitrag. Feuerwerkskörper, Sternwerfer und 
Stabkerzen sind auf dem gesamten Betriebsgelände (Innen- und Außenbereich) nicht gestattet. 
 
Parkmöglichkeiten finden Sie auf der Kiesfläche vor der WIESER Hütt`n, sowie auf dem ausgeschilderten Parkplatz. 
Auch ist eine Park- und Wendemöglichkeit für Busse vorhanden. 

Soweit nicht anders vereinbart, steht der Veranstaltungsraum ab 2,0 Std. vor dem vereinbarten Veranstaltungsbe-
ginn für Dekoration zur Verfügung. Ab diesem Zeitpunkt können auch Catering, Salat, Kuchen und Torten angelie-
fert werden. Die Buchungsgebühren berechnen sich ab Veranstaltungsbeginn bis zu dem Zeitpunkt, an dem der 
letzte Gast bzw. Dienstleister die Veranstaltung verlässt. Das Servicepersonal ist den gesamten Veranstaltungszeit-
raum für Sie da. 

Wir freuen uns, dass Sie unsere Gäste sind und wüschen Ihnen eine angenehme Feier. Gibt es etwas, mit dem wir 
Ihnen Ihren Aufenthalt noch verschönern können? Dann sprechen Sie uns gerne an.  
 
 

 
 
 


